
Accompagnez votre bûche avec
coulis de framboises ou crème anglaise

5,95/250ml

GÂTEAUX DES FÊTES

Chocolatée

Pistache framboise

Paris-Brest

Pâtisseries miniatures

Espresso

Citron meringue

Chocolat orange

Saint-Honoré

Mignardises glacées

42$/6 pers.
63$/12 pers.Biscuit et mousse chocolat noir, ganache chocolat noir

Biscuit pistache, mousse pistache, crémeux framboises

Biscuit vanille espresso, crème au beurre café, crémeux café 

Biscuit madeleine, feuilletine, crémeux et mousse citron, meringue 

Biscuit chocolat, oranges confites, crémeux orange, mousse chocolat noir

Praliné
Dacquoise noisette, croustillant et mousse praliné, ganache chocolat 

Norvégienne (bûche glacée)
Génoise nature, glace chocolat et vanille, sorbet framboise, meringue 

Pâte à choux, mousseline noisette, praliné maison

Pâte à choux, chantilly, fruits rouges

42$/6 pers.
63$/12 pers.

44$/6 pers.
67$/12 pers.

44$/6 pers.
67$/12 pers.

44$/6 pers.
67$/12 pers.

44$/6 pers.

55$/8 pers.

37,50$/6 pers.

37,50$/6 pers.

30$/dz

32$/dz

Pièce montée étoilée
48 choux, un parfum parmi : vanille, chocolat, praliné, rhum ou café 104,95$/6 pers.

BÛCHES

Assortiment de minis tartelettes, éclairs et pâtisseries 

Biscuit financier, crème au beurre, fondant

M E N U  D E S  F Ê T E S
2 0 2 5



MENU FESTIF

95$

KIT APÉRO

Planche charcuteries et fromages
Une douzaine de canapés festifs 
Trempette épinards et parmesan

Crudités et croustilles
Pailles aux fromages

Potage
Velouté de courge, châtaignes et éclats de noisettes

ou
Consommé de volaille et son ravioli au foie gras

Entrée
Terrine de saumon et noix de Saint-Jacques, sauce estragon

ou
Bûchette de foie gras à la figue, éclats de pistache

ou
Feuilleté aux légumes et fromage de chèvre, sauce cresson

Plat principal
Filet de veau aux champignons des bois, sauce à la crème

ou
Pavé de morue et crevettes rôties, sauce crustacés

ou
Roulé de dinde farci aux marrons, sauce canneberges

Légumes
Gratin dauphinois et légumes verts du jardin

Dessert
Bûche et chocolat fin

68,00/personne

PLATEAUX ET SALADES

SPÉCIALITÉES SALÉES
Tourte de gibier  25,95

Tourtière classique 17,95

Pâté au poulet  17,95

Pâté au saumon 17,95

Quiche jambon et fromage 19,95

Quiche poireau et chèvre 19,95

Quiche épinard et fromage 19,95

Quiche aux deux saumons 24,95

Ketchup aux fruits maison 7,95

PRODUITS VEDETTES
Pain brioché pour le foie gras 6,00

Pain d’épices 9,95

Pompe à l’huile 9,95

Sapin brioché au sucre 13,95

Panettone provençale 

27,95/petit 37,95/grand

Stollen 34,95/kg

Sapin de macarons (42 unités) 150,00

CHARCUTERIES MAISON
Foie gras de canard au torchon 37,00/150gr

Bloc de foie gras de canard  120,00/500gr

Mousse de foie de volaille 6,95

Pâté en croûte de pistache et foie gras
50,00/kg

CANAPÉS FESTIFS
Saumon fumé, fromage à la crème

Mousse de foie de volaille
Fromage de chèvre, tomate séchée

Crevette de Matane sur pain aux raisins
Profiterole fromage aux fines herbes

Rillettes de canard 
27,95 / dz (2 de chaque)

BOUCHÉES CHAUDES
Pizza feuilletée provençale
Quichette deux saumons

Toast brie miel noix
Friand de saucisse

27,95 / dz (3 de chaque)

PLATEAUX ET SALADES
Crudités, trempette à l’aneth 34,95/12 pers.

Sandwichs cocktails assortis (48 mx) 34,95/12 pers.

Pizzas (tomates, épinard/chèvre, jambon/champignons) 34,95/10 pers.

Fromages en cube, fruits, noix 48,95/12 pers.

Charcuteries et fromages fermier 62,95/10 pers.

Médaillons de saumon poché, macédoine, sauce aneth 79,95/8 pers.

Roulé de dinde farci aux marrons, haricots verts et pommes de terre 95,95/6 pers.

Salade: rotinis provençale, pommes de terre, épinards, brocoli, carottes, céleri-rave,

betteraves, californienne, tomates bocconcini, ratatouille, fruits 20,95 à 25,95/kg

C O M M A N D E Z  E N  U N  C L I C ! ( 4 5 0 )  6 8 9 - 0 6 5 5
2 3 9 E  B o u l .  S a m s o n ,  
L a v a l  ( Q c )  H 7 X  3 E 4

( 5 1 4 )  3 7 9 - 1 8 9 8
2 0 0 6  R u e  S t - H u b e r t ,  
M o n t r é a l ,  Q c  H 2 L  3 Z 5  

MAR I U S E T F ANNY . COM
Date limite pour commander: 
20 décembre pour Noël / 27 décembre pour Jour de l’An
Seuls les produits sur ce menu peuvent être commandés à
l’exception des viennoiseries par multiples de 6 et des gâteaux
réguliers.    Fermé le 25 décembre 2025 et 1 janvier 2026


